
Senior DMX 300
Ein zuverlässiger Helfer im Bereich 20 bis 40 Liter. Der
Senior liegt gut in der Hand und ist leicht zu führen.
Ausgestattet mit variabler Umdrehung erzielen sie
cremige Suppen und Saucen.

 

Durch den abnehmbaren Mixstab wird ein Höchstmaß
an Hygiene erreicht. Die Einzelteile lassen sich sehr
schnell und einfach zerlegen und reinigen. Die
Dichtung ist aus einem hochwertigem Kunstoff,
langlebig und schnell zu Wechseln. Die Verbindung
zwischen Motorblock und Mixstab ist einfach und
robust.

Die Wandhalterung für Gerät, Stab und Rührbesen ist
inklusive.

Reinigung:

Mixstab
• Einzelteile des Mixstabes lassen sich sehr schnell und
einfach zerlegen und reinigen.
• Dichtung aus hochwertigem Kunststoff, langlebig,
schnell zu wechseln

UVP des Herstellers: 562 € 

Technische Spezifikationen
Artikelnummer: MX006
Messer: 3 Klingen
Anschluss: 230V (Wechselstrom)
Ausführung: Einzelgerät
Leistung: 350 W
Länge gesamt: 640 mm
Länge Aufsatz: 300 mm
Ø gesamt: 97 mm
Gewicht / verpackt: 2,5 / 3,5 kg
Drehzahl: 0 - 9.500 U/min.

 

Senior DMX 300

variable
Geschwindigkeit

350 Watt 20 - 40
Liter
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